
GROUPE JEAN FLOC’H – Kerbéthune 56500 LOCMINE
www.jean-floch.com

OFFRE D’ALTERNANCE

- ALTERNANT QUALITE / PRODUCTION (H/F) -

LIEU : 
BERNARD| Locminé ()

TYPE DE CONTRAT :
Contrat d’alternance

VOS MISSIONS : 

Mise en application d'un référentiel technique en
production pour la maîtrise du risque salmonelle.

L'objectif est de réaliser un audit externe sur la base d'un
référentiel technique construit sous forme d'une succession
d'exigences à respecter.

Avant de planifier cet audit, la première étape consiste à faire
un état des lieux à partir de cette grille (exigence déjà en
place ou non). Ensuite, un plan d'actions en découle pour se
mettre en conformité face à ces exigences (avec priorisation
sous forme de rétroplanning). Et enfin, le travail le plus
conséquent est de mettre les actions en place en lien avec les
équipes (faisabilité technique, disponibilité humaine,
modifications d'équipements, etc...).
Au-delà de l'aspect référentiel, nous souhaitons une
participation au quotidien du service qualité pour faire un lien
avec les dossiers parallèles (HACCP, inspections d'usine,
formation du personnel...).

En parallèle, nous avons des missions quotidiennes en lien
avec les services production et qualité à proposer.

VOTRE PROFIL : 

Vous justifiez idéalement d’une première expérience en IAA
lors d’un stage ou d’un emploi saisonnier.

Compétences requises :

Cette mission nécessite d'être capable d'avoir une vision
transversale, d'être curieux, relativement autonome et force
de proposition.

POUR POSTULER :

Transmettre CV et lettre de candidature à : recrut@jean-floch.com

JEAN FLOC’H est un groupe
agroalimentaire breton qui
évolue depuis plus de 50 ans
dans le domaine de la
transformation de la viande de
porc : découpe, viandes
élaborées, charcuterie,
surgélation et conserverie.

6 marques 

14 sites de production

2 500 collaborateurs

1,2 MD € de C.A. 

35% du C.A. à l’export

Les sites de production JEAN
FLOC’H fabriquent des produits
élaborés de viande et de
charcuterie, en frais, surgelés ou
appertisés.

Ces produits sont destinés aux
industriels, à la restauration
collective, à la GMS, aux
grossistes, aux bouchers
charcutiers et à l’export.
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